COMUNE DI DERUTA

Provincia di Perugia

BANDO DI GARA A PROCEDURA APERTA PER L'APPALTO DEL SERVIZIO DI
MENSA SCOLASTICA PER CINQUE ANNI SCOLASTICI A DECORRERE DAL

2017/2018.
CIG: 7065848A38
CHIARIMENTI

a) In questo anno scolastico, cosi come negli ultimi che lo hanno preceduto, il servizio era
organizzato come di seguito.

— Presso la Scuola Secondaria i pasti venivano consumati nei giorni di martedi e di giovedi.
— Presso la scuola dell’infanzia, dal lunedi al venerdi compreso.

b) Come gia riportato nel capitolato speciale, gli utenti del servizio nell’anno scolastico in corso,
plesso per plesso, sono i seguenti:

Infanzia di Deruta = 117 oltre a 13 docenti e 4 unita di personale ATA
Infanzia Pontenuovo = 50 oltre a 4 docenti e 1 unita di personale ATA
Infanzia Casalina = 49 oltre a 5 docenti e 1 unita di personale ATA

Infanzia San Nicolo di Celle = 36 oltre a 4 docenti e 1 unita di personale ATA
Secondaria di Primo Grado di Deruta = 67 oltre a 5 docenti.

c¢) Precisando che 1’autonomia scolastica puo incidere in modo significativo sulle date di inizio e fine
del servizio, negli ultimi anni scolastici il servizio mensa ¢ iniziato, in tutti i plessi, I’ultima settimana
del mese di settembre, per concludersi entro il 10 giugno nella scuola dell’obbligo ed il 30 giugno

nelle scuole dell’infanzia.

d) In riferimento al disciplinare di gara articolo 16, contenuto busta B) — criterio di valutazione 2.
Programma degli approvvigionamenti e delle forniture, si specifica che il termine “integrali” & da
intendersi come indicante prodotti con farina integrale.

e) Sia il centro di cottura che tutti i terminali di consumo sono provvisti di autorizzazione CPI in
possesso dell’Ufficio Tecnico Comunale.

f) Non sono disponibili copie dei libretti manutentivi delle singole attrezzature.
g) La potenza contrattualmente impegnata nei singoli plessi ¢ la seguente:

— Infanzia di Deruta — 15 kw;

|

Infanzia Pontenuovo — 10 kw;
— Infanzia Casalina — 6 kw;

Infanzia San Nicolo di Celle — 3 kw;

— Secondaria di Primo Grado di Deruta — 20 kw;

Centro di cottura — 50 kw.



h) Quanto al punto A) di pagina 12 del disciplinare di gara, si specifica che in sede di presentazione
della documentazione di gara e delle offerte ¢ sufficiente autodichiarare tutti gli elementi richiesti.

i) Elenco del personale attualmente impiegato nel servizio oggetto di gara.

MONTE ORE

MANSIONE LIVELLO SETTIMANALE CONTRATTO

CUOCO 4 40 CCNL TURISMO
ADDETTO CUCINA A2 25 CCNL COOP. SOCIALI
AUSILIARA Al 12 CCNL COOP. SOCIALI
ASM Bl 18 CCNL COOP. SOCIALI
ADDETTO CUCINA A2 30 CCNL COOP. SOCIALI
ADDETTO CUCINA A2 15 CCNL COOP. SOCIALI

j) 1l personale indicato al punto che precede ¢ alle dipendenze del RTI da oltre 90 giorni rispetto alla

data di pubblicazione della presente gara.

k) Tutte le attrezzature presenti nei luoghi di servizio sono di proprieta dell’ente, ad eccezione delle
seguenti attrezzature che sono di proprieta del soggetto attuale gestore del servizio:

— N. 1 cutter-mixer;
— N. 1 tritacarne grattugia;

N. 1 carrello bagnomaria;

N. 1 confezionatrice — termosigillatrice.

Deruta, li 09/06/2017

Il responsabile
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1 1|FRIGO DIGITALE 650 LT 1 PORTA —2+10°

2 1|FRIGO DIGITALE 650 LT 1 PORTA —2+10°

3 1|FRIGO DIGITALE 650 LT 1 PORTA —2+10"

4 1|FREEZER DIGITALE 650 LT PORTA -24-15"

5 1|SCAFFALE A 4 RIPIANI 111 MM

7 | 1{SCAFFALE A 4 RIPIANI 1110 MM

8 1{SCAFFALE A 4 RIPIANI 111

9 1[LAVATOIO 2 VASCHE GOCCIQLATOIO DX 1800
10 1|TAVOLO SU GAMBE CON ALZATINA 2000 MM

11 1[LAVAMANI A MURO

12 1{TAVOLO SU GAMBE CON ALZATINA 2000 MM
13 1ILAVATOIO 2 VASCHE GOCCIQLATOIO DX 1800
14 1|{PELAPATATE DA 6/8 KG-2 0/280KG/H KW 0.37
15 1|AFFETTATRICE A GRAVITA'DIAM.LAMA—-300 MM

16 1|TAVOLO SU GAMBE CON ALZATINA 2000 MM

17 1{TAVOLO SU GAMBE CON ALZATINA 2000 MM
18 1|BILANCIA

19 1{CUOCIPASTA GAS 2 VASCHE 40 LITRI

20 1|ELEMENTO TOP NEUTRO 4

21 1{FORNO CONVEZIONE VAPO. 10 GN1/1 Liv.3
22 1|CUCINA GAS 6 FUOCHI+FORNO+ARMADIO 1200MM
23 | 1|CAPPA CENTRALE IN INOX 04 CON FILTRI
26 LAVAND(NO
25 LAVASTOVIGLIE
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